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1. sItIo



análIsIs urbano escala macro
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análIsIs urbano escala mIcro
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centro 
gastronómIco 
y mercado



pIlar mascIa –  39814/3 
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master plan tolosa
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2. tema
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Idea - programa

paseo gastronómIco y mercado de tolosa
IDEA

PROGRAMA

IMPLANTACIÓN EN MASTER PLAN

Se trata de un espacio que ofrezca su propia agenda cultural, incentivando las fiestas 
regionales del alcaucil, el tomate y la cerveza, con conciertos, shows, espectáculos para 
chicos y sus propias ferias de emprendedores Sectores especiales para clases de cocina 
gourmet, talleres de cocina para niños, patios de comidas, y principalmente la venta 
directa de alcauciles frescos entre productores locales y consumidores. Todo esto en un 
contexto festivo, con diversos espectáculos musicales y artísticos. 

Polo gastronómico que genere un ambiente familiar para disfrutar al aire libre y en sus 
interiores con la incorporación de gran variedad de oferta gastronómica que le dé un 
valor agregado al barrio de Tolosa.  Un programa integrador que permita educar sobre 
los alimentos, su producción y cuidados. Que incentive la gastronomía regional. Que 
atraiga a los turistas con agenda cultural y nuevos sabores. Que posibilite la formación de 
nuevos chefs especializados. Y que ayude a los productores locales a vender productos 
frescos y de excelente calidad.

El turismo gastronómico puede ser gestionado a partir de atractivos como la cocina regional, los 
eventos gastronómicos y los establecimientos de alimentos y bebidas diferenciados, así como ferias 
o mercados.
Una oferta orientada no sólo a alimentar, a satisfacer el hambre, sino a divertir, a entretener. La 
comida siempre ha sido un factor de sociabilidad. La comensalidad siempre ha creado vínculos y 
expresado relaciones sociales.

turIsmo educacIón

culturacomercIo

mercado área gastronómIcaInstItuto gastronómIco espacIo cultural huertas urbanas

gastronomía



LOS MERCADOS DE ABASTOS Y LAS CIUDADES

análsIs programa

Se designa con el término de mercado de abastos a los locales de propiedad municipal o privada en 
cuyo interior funcionan “puestos de venta” de construcción estable destinado al comercio de 
productos alimenticios. Los principales participantes de este establecimiento son el comprador, el 
vendedor y para la comodidad de ellos es que se proyecta.
Se define como un establecimiento comercial colectivo de venta minorista de alimentos y artículos de 
primera necesidad, particularmente el de titularidad y servicio públicos.
Las actividades complementarias son importantes para brindarle una identidad al Mercado. Es allí en Las actividades complementarias son importantes para brindarle una identidad al Mercado. Es allí en 
donde aparecen nuevos usuarios que le dan una nueva dinámica al simple proceso de comercio.

Tonaleadas de frutas y hortilizas se comercializan por 
mes en el mercado

Personas interactúan cada jornada en las diversas 
operaciones comerciales

puestos de venta mayoristas de frutas y hortilizas 
instalados en 18 pabellones

Camiones ingresan todos los días al predio del Mercado 
Central de Buenos Aires
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MERCADOS GASTRONÓMICOS
El mercado gastronómico fusiona el intercambio de productos frescos y elaborados de la gastronomía 
regional de una ciudad con las tiendas minoristas de las galerías comerciales europeas , conformando 
un programa único que permite llegar a un sector turístico y a una cohesión social a través de la 
mezcla de varios conceptos. 
Esta es una evolución en la que los viejos mercados de abasto se convierten en espacios astronómicos 
donde se puede comprar desde el producto fresco, elaborado, hasta el plato gourmet realizado en el 
mismo lugar.
El mismo consiste en desarrollarse en un lugar amplio , flexible en el que atravesando pasillos uno se El mismo consiste en desarrollarse en un lugar amplio , flexible en el que atravesando pasillos uno se 
encuentra rodeado de cocinas y puestos gastronómicos con diferentes estilos y variedades de 
comidas y productos; donde también dispone de zonas comunes de ’’sitting’’ en las que uno se puede 
sentar a comer o descansar. 
También fusionan lo gastronómico con lo cultural, y educativo ya sea dotando de espacios en los que 
se pueda realizar cursos como también otros espacios en los que se permitadisfrutar de la música.

MERCADOS EN BUENOS AIRES



¿QUIÉN LO ADMINISTRA? ¿QUIÉN LO GESTIONA?
Los actores intervinientes para la gestíon y administración del proyectos parten del sector público. Provocando un incentivo en la comercialización, venta y consumo de productos autoctonos de La Plata

análIsIs programa

DETERMINACIÓN DE USUARIOS - ¿PARA QUIÉNES PROYECTO?
Productores locales del sector fruti-horticola que llegan, descargan y se retiran

Son los usuarios que se encargan de abastecer a los consumidores

Consumidores que interactuan en el Mercado 

Quienes llegan por un tiempo limitado, recorren el lugar y disfrutan de las actividades culturales

Pequeños comerciantes de Tolosa y barrios cercanos que invierten espacios gastronómicos

Es el personal administrativo encargado de la logística y funcionamiento del mercado. 

Usuarios dedicados al orden del mercado. 

MERCADO COMO ESPACIO DE INTERACCIÓN
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El caracter de un mercado en donde se cumplen comunicaciones socioeconómicas y culturales a través de la transacción. Los participantes principales son el comprador y el vendedor y la 
comodidad de ellos que se proyecta. Sin embargo, las actividades que complementan este proceso de trasnsacción necesitan de diferentes tipos de usuarios para los que también se proyectará. 

tema



CINTURÓN INTENSIVO HORTÍCOLA

Los alimentos declarados Patrimonio Cultural Alimentario y Gastronómico refrendan la 
valoración de aquellos saberes alimentarios y gastronómicos sobresalientes (expresados en 
ingredientes, productos y preparaciones, tomados individualmente o en conjunto) que son 
portadores y referentes de la identidad, la memoria y la experiencia cotidiana de los diversos 
grupos que constituyen la sociedad argentina, reconociéndolos como patrimonio en procesos 
permanentes de tradicionalización, renovación y recreación.
El dulce de leche, la empanada y el asado llevan el sello de Patrimonio Cultural, Alimentario y El dulce de leche, la empanada y el asado llevan el sello de Patrimonio Cultural, Alimentario y 
Gastronómico Argentino por ser típicamente argentinos y porque su consumo está 
generalizado en todo el país.

La Plata se caracteriza por tener en su cordón frutihortícola excelentes alcauciles, tomates, 
morrones. Un grupo de chefs italianos que vinieron hace unos años se fueron sorprendidos de 
la calidad con la que se producían alimentos en La Plata. 
El Cordón Hortícola de La Plata es el más grande del país. Tiene una gran diversidad de 
producciones primarias como la horticultura y floricultura, entre otras, y posee una superficie de 
5400 hectáreas de invernaderos
Es el principal proveedor de hortalizas frescas del AMBA, produciendo más del 72 % de las Es el principal proveedor de hortalizas frescas del AMBA, produciendo más del 72 % de las 
hortalizas que se comercializan en el Mercado Central de Buenos Aires. Según el Censo 
Hortiflorícola (2005) de la provincia de Buenos Aires, se registraron 1.452 unidades productivas, 
con un 78 % dedicada a la horticultura.

ALIMENTOS COMO PATRIMONIO CULTURAL ARGENTINO

Cada verano la ciudad se tiñe de rojo intenso para la tradicional 
celebración, donde productores hortícolas de la región exhiben su 
producción invitando a la comunidad a disfrutar tanto de degustaciones 
de tomate y sus derivados, como de la posibilidad de participar de la 
cosecha, de actividades para toda la familia y de shows en vivo.

FIESTA DEL TOMATE PLATENSE

Cada octubre el aroma de las alcachofas colman las calles de la 
ciudad, durante la clásica festividad platense. Los productores se 
congregan en una feria donde abundan las comidas a base de dichas 
verduras, la venta de alcauciles frescos, conservas y plantines, así como 
recetas y demostraciones de cocina en vivo.

FIESTA DEL ALCAUCIL
Cada octubre el aroma de las alcachofas colman las calles de la 
ciudad, durante la clásica festividad platense. Los productores se 
congregan en una feria donde abundan las comidas a base de dichas 
verduras, la venta de alcauciles frescos, conservas y plantines, así como 
recetas y demostraciones de cocina en vivo.

Cada febrero “San Arnoldo de Soisson”, santo patrono de los 
cerveceros, tiene su merecida celebración en la Fiesta de la Cerveza 
Artesanal Platense. Decenas de productores locales montan sus tiendas 
a lo largo de las pintorescas calles de Meridiano V, ofreciendo una 
extensa carta de cervezas artesanales, las cuales pueden ser 
degustadas al son de las bandas que durante toda la jornada tocan en 
vivo, y con alguna de las variadas ofertas gastronómicas de los food 
trucks y los bares de la zona.trucks y los bares de la zona.

FIESTA DE LA CERVEZA ARTESANAL

FIESTAS REGIONALES -  CULTURALES

contexto cultural - productIvo de la platatema
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tema
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OBJETIVOS GENERALES

OBJETIVOS PARTICULARES

- Generar espacios atractivos para los usuarios que los invieten a recorrer y permanecer en el lugar
- Potencial el desarrollo turístico  local y regional
- Elaborar espacios que propicien sentido de pertenencia e identidad para los vecinos
- Otorgar espacios de recreación y dispersión
- Establecer sectores para nuevos emprendimientos gastronómicos vecinales
- Crear un instituto gastronómico integral 

- Generar un foco de atracción para la población local y vecina
- Diseñar un espacio turístico y cultural para todas las edades
- Ayudar a los productores locales a elevar su interacción y comercialización local
- Desarrollar una intervención arquitectónica sobre los edificios preexistentes del ex mercado
- Otorgar un espacio de aprendizaje gastronómico integral

objetIvos
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referentes
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InvestIgacIón proyectual
MERCADO CENTRAL DE VALENCIA MARKET HALL ROTTERDAM

MERCADO CENTRAL DE FLORENCIA LA BARCELONETAMERCADO SAN MIGUEL

MERCADO DE SANTA CATERINA
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3. proyecto
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preexIstencIa galpones - relevamIento
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preexIstencIa galpones

Galpones existentes con gran 
deterioro  edilicio. relación directa 

entre los 4 galpones. 

La relación actual de los galpones con el entorno es 
totalmente nula. Grandes espacios vacíos y sin 

aprovechar.

Gran solado vacío potencial. Tensión entre la distancia 
de galpones. 

Fachada principal, edificios delanteros sin uso con 
posible traslado para mejor diálogo con el entorno y 

AV.  520

Remover todas las envolventes verticales 
para poder realizar un proyecto flexible y 

adecuado.

Remover la cubierta deteriorada 
existente, para poder generar un juego 
de luces y volumetría mas moderno y 

relacionado con el programa.

Esqueleto del galpón a la vista.  Se 
realizaran tareas de mantenimiento y 
arreglo en caso de ser necesario para 

su correcto funcionamiento. 
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perspectIva aérea
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ImplantacIón
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Pulmón Verde

VACÍOS ESTRUCTURANTES

Hall Cultural 
Espacio Multiuso

Puestos Perimetrales

Mercado
Pasante conectora 
y divisoria

Gastronomía y
Cultura

ORGANIZACIÓN

División
Contención
Privacidad
Articulación

JUEGO DE ALTURAS

ESTRATEGIAS PROYECTUALES
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planta baja - nIvel 0.00  - esc 1:500
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Sector de mesada principal + isla Divisiones para generar diversos puestos Parante superior para iluminación y 
señalización de mercadería

Colocación de equipamiento necesario 
para la venta de productos

Diseño modulado repartido lateralmente 
sobre las caras exteriores. 

Depósito propio e ingreso de mercadería 
las 24hs. Gran espacio principal para la 

elaboración de productos. 

Mesadas amplias e intalaciones 
necesarias para la exposición de 

productos. 

Colocación de frente superior para la 
denominación de cada puesto 

gastronómico. 

Ital
ia

equIpamIento mercado frutI-hortícola

equIpamIento gastronómIco perImetral
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planta alta- nIvel +4.00  - esc 1:500
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programa

MERCADO:
-Productos frescos (carne - 
pescados - lácteos) 648m2
-Sector frutihortícola 540m2
-Vinotecas / Productos 
envasados 360m2

GASTRONOMÍA:GASTRONOMÍA:
-Productos elaborados 270m2
-Puestos de bebidas y productos 
elaborados de especialidad 
288m2
-Heladería 72m2
-Panadería 432m2
-Sector de sitting -Sector de sitting 792m2

CULTURA:
-Espacio multiuso para eventos  
324m2

-Sector de carga / descarga
 
-Servicios 270m2

INSTITUTO GASTRONÓMICO 756M2

- Servicios 162m2

ADMINISTRACIÓN 160M2

GASTRONOMÍA:
- Restaurante Internacional 330m2
- Restaurante Asiático 575m2
- Restauante Italiano - Restauante Italiano 285m2
- Cervecería 550m2

flexIbIlIdad sum
festividades municipales

Todos los días el mercado se extiende sobre la gran sala 
central con productos frescos regionales

Por la noche, la sala se convierte en un concierto o teatro 
para eventos culturales

conciertos exhibiciones

También puede usarse para exhibiciones y muestras de arte. 
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corte longItudInal

corte transversal

cortes
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estrategIa composItIva
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Paseo Gastronómico y Mercado de TOLOSA
ADELEITE

vIstas
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4. desarrollo técnIco



IntervencIón estructural
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estructura fundacIones
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DETALLE BASE FUNDACIÓN

DETALLE PLACA BASE COLUMNA

FUNDACIONES EXISTENTES FUNDACIONES ADICIONALES

Columna metálica IPN
doble T 

Planchuela de anclaje 
(soldada a columna)

Perno zincado + 
turca + arandela

Hormigón



TALLER DE ARQUITECTURA Nº1 .MORANO – CUETO RUA 51MASCIA PILAR 

6m
   
   
   
  6
m
   
   
   
 6
m
   
   
   
6m
   
   
   
6m
   
   
   
6m
   
   
   
 6
m
   
   
3m
  v
3m
   
   
6m
   
   
   
 6
m
   
   
   
6m
   
   
   
 6
m
   
   
   
6m
   
   
 3
m
   
   
   
6m

9m           6m          6m         6m         6m         6m          6m           6m          6m         6m           6m          6m          6m

estructura entrepIso

Steel deck es un sistema constructivo que se 
compone de chapa de acero inferior que 
aboserven los efuerzos de tracción de la 
losa apoyada sobre las vigas y que permite 
recibir el hormigón vertido que completa la 
losa. Esta configuración se completa con 
armadura de refuerzo. 

- Siste,a aligerado y alto indice de carga
- Facilidad de transporte y montaje
- Reducción de plazos de construcción
- Diseños optimizados con ahorro de hormigón
- Seguridad y facilidad de instalación y núlo desperdicio

- Por ser material metálico, hay que tener cuidado con la exposicion al agua y aire
- La exposición a altas temperaturas empeora sus propiedades
- Precios elevados
- Capacidad limitada en términos de aislamiento térico y acústico
- Limitan la posibilidad de hacer voladizos

estructura sobre planta baja estructura sobre planta alta

VENTAJAS Y DESVENTAJAS

VENTAJAS DESVENTAJAS

Conexion de placa angular
Perno de fijación

Columna metálica IPN doble T 

Viga metálica IPN doble T 
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sanItarIas

agua fría / calIente

cloacal

Partiendo del cálculo para determinar la Reserva 
Total Diaria, se contaron todos los lava manos, 
inodoros, mingitorios y piletas de cocina 
existentes en el proyecto, y como resultado se 
observo que se requerían 34.000lts

Debido a la dismensión del proyecto, la Debido a la dismensión del proyecto, la 
demanda requerida y las grandes distancias a 
recorrer, se plantean dos conexiones de la red de 
agua las cuales cada una tendrá su propio 
tanque.

Se coloca un tanque de reserva, y una bomba Se coloca un tanque de reserva, y una bomba 
presurizadora jockey en ambos sectores, que 
permita la correcta distribución del agua a todo 
el edificio. 
El sistema de agua caliente a cocinas podrá ser 
por caldera o termotanque de alta recuperación

Se plantean dos conexiones de red cloacal que 
evacúan directamente a  la red general. 
Cuenta con camaras de inspección de 60x60 
cada 30m ubicadas en sectores con fácil 
acceso, alternando con bocas de inpección en 
lugares requeridos.  

pluvIal
Teniendo en cuenta que el agua es un recurso 
escaso que debe ser presrvado, se utiliza la gan 
cantidad de agua de lluvia recolectada por la 
cubierta.
Se conduce la cañería hacia un tanque Se conduce la cañería hacia un tanque 
acumulador de agua de lluvia, luego pasa por 
un filtro de hojas y sedimentos para finalmente 
ser bombeada hasta las fuentes del acceso del 
edificio, el riego del predio y para limpieza. 
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acondIcIonamIento 
térmIco 

estrategIas pasIvas
Incorporando estrategicas pasivas de sistemas 
sustentables, el edificio puede responder de 
manera eficiente para tener un mejor 
rendimiento interno y permitir así, mayor ahorro 
energético. 

Utilización de métodos que acondicionen el 
edificio mediante procedimeintos naturales.
El Sol, el viento, los materiales y la elección de El Sol, el viento, los materiales y la elección de 
materiales adecuados.

Se tiene en cuenta:

- Ventilación Selectiva y Ventilación Cruzada
A partir de la abertura estratégica de sectores A partir de la abertura estratégica de sectores 
en planta baja, planta alta y cubierta, que 
permitan la correcta circulación del aire.  Esto 
permite bajar la humedad y refrigerar el 
edificio. 

- Barrera de Vegetación
Pantalla de árboles en el perímetro del edificio Pantalla de árboles en el perímetro del edificio 
que permitan bajar la temperatura del aire en 
verano y en invierno, por las hojas caducas 
permite el ingreso de luz natural.

- Asoleamiento
Se cubren las dos caras que dan al norte para Se cubren las dos caras que dan al norte para 
evitar el ingreso directo de calor al edificio y se 
abren las dos opuestas.

- Luz Cenital
Permite el ingreo de luz e iluminación natural 
en todo el edificio a partir de sus caras 
vidreadas y su cubierta con ventanas. 

- Materiales- Materiales
Los materiales son estratégicamente 
seleccionados para que ayuden al edificio a 
mantener las temperaturas deseadas según la 
estación del año. 
Se utilizan vidrios DVH y Muros con aislación Se utilizan vidrios DVH y Muros con aislación 
térmica para disminuir la pérdida de calor en 
el interior. 
 

En VERANO, el ingreso de luz cenital permite la iluminación natural dle todo el edificio. La pantalla de árboles permite una disminución de la temperatura del viento. El aire caliente 
que ingresa al edificio se elimina mediante ventilación selectiva.
En INVIERNO, los árboles con hojas caducas dejarán pasar los rayos de luz hacia el interior del edificio para permitir un buen acondicionamiento térmico interior, además del 
ingreso por los grandes ventanales de courtin wall. 

n
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InstalacIones

acondIcIonamIento 
térmIco 
Se determina el sistema a utilizar a partir del tipo de 
uso del espacio a acondicionar. 

En el sector de mercado fruti-hortícola se utiliza 
acondicionamiento pasivo, mediante ventilación 
cruzada y ventiladores de pared para generar un 
clima natural, que no afecte a los prouctos en venta. 

En los sectores de mercado de productos En los sectores de mercado de productos 
elaborados, productos frescos, espacios de sitting, 
instituto gastronómico, restaurantes, sum y 
administración se optó por elegir el sistema de 
acondicionamiento VRV ( volumen refrigerante 
variable) Frío - Calor por inversión de ciclos, ya que los 
usos en el edificio son variados en horarios y 
actividades. actividades. 
Este sistema cuenta con un tren de unidades 
condensadoras que se colocan en el exterior del 
edificio y abastecen mediante líneas refrigerantes a 
las unidades evaporadoras que se colocan en cada 
zona del interior del edificio y que acondicionarán  
cada área mediante conductos de inyeccción y 
retorno. 

En PB, instituto gastronómico y administración se En PB, instituto gastronómico y administración se 
colocan equipos tipo cassette individuales / 
terminales . En PA, para aprovechar las grandes 
alturas y dar un diseño tipo industrial, se colocan 
conductos . 

En la colocación de conductos, se reconoce la En la colocación de conductos, se reconoce la 
necesidad de colocar una evaporadora que trabaje 
con los conductos planteados. Así, permite viajar el 
aire de manera correcta por el ramal principal, los 
ramales secundarios hasta llegar a los conductos 
difusores tipo rejilla. 

DETALLE DE UNIDADES INTERIORES:
1. VENTILADOR
2. EVAPORADOR
3. INTECCIÓN
4. FILTRO
5. RETORNO
6.6. VALVULA EXPANSIÓN ELECTRÓNICA 
7. LÍNEA DE SUCCIÓN (REFRIGERANTE EN ESTADO LÍQUIDO)
8. LÍNEA DE DESCARGA O LÍQUIDO (REFRIGERANTE EN ESTADO LÍQUIDO)
9. CONDUCTO TOMA DE AIRE EXTERIOR 

DETALLE DE UNIDADES EXTERIORES: 
(TREN DE UNIDADES CONDENSADORAS)
1. VENTILADOR AXIAL
2. CONDENSADOR
3. COMPRESOR CAPACIDAD VARIABLE
4. COMPRESOR CAPACIDAD FÍSICA
5.5. LÍNEA DE SUCCIÓN (REFRIGERANTE EN ESTADO GASEOSO)
6. LÍNEA DE DESCARGA O LÍQUIDO ( REFRIGERANTE EN ESTADO LÍQUIDO)
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IncendIos
medios de extinción:
 Eliminan los factores que generaron el fuego, 
enfriando el material o reducionendo su contenido de 
oxígeno. 

 -BIE (Bocas de Incendio Equipadas) 
Incluye gabinete Hidrante con mangueras de 30m de Incluye gabinete Hidrante con mangueras de 30m de 
largo, lanza y matafuegos ABC, ubicadas cada 30m. 
Se calcula P/45. 

- Matafuegos ABC, BC y K.
Cada cocina cuenta con sus propios matafuegos K. Cada cocina cuenta con sus propios matafuegos K. 
Además de colocar un matafuego ABC cada 200m2 
en todo el edificio. Y un matafuego BC en tableros 
eléctricos, sala de máquinas y sum. 

 -Boca de impusión para bomberos
Ucibación sobre la línea municipal del edificio en un 
nicho de 40 x 60cm.

 -Rociadores automáticos sprinkers  -Rociadores automáticos sprinkers 
Son dispositivos para distribuir automáticamente agua 
sobre el fuego para dominarlo. Abastecidos por el 
tanque de reserva de incendio en sala de máquinas y 
presurizado con sistema de bombas jockey. 

medios de detencción:
Sistema cuya función principal es la de detectar en Sistema cuya función principal es la de detectar en 
forma temprana el incendio y dar alarma para la 
evacuación del edificio. 

 - Detectores de humo.
Debido a la altura del galpón, debe seleccionarse Debido a la altura del galpón, debe seleccionarse 
uno adecuado para el lugar que permita tener una 
cobertura de 60m liniales y hasta 1000m2. En sectores 
con entrepiso se utiliza  detectores de humos iónicos y 
en espacios de doble altura y cocinas detectores de 
llama. 

Los detectores automáticos entan directamente Los detectores automáticos entan directamente 
comunicados con la central de alarmas que da aviso 
a los rociadores para que actuen en caso de ser 
necesarios. 

- Pulsador manual de alarma
Colocados junto con los BIE. Dirigen la señal hacia la 
central de señalización y control. 
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IncendIos
medios de evacuación:
Además es importante la incorporación un 
correcto sistema de señalización de 
evacuación. Se desarrolla para que los 
ocupantes sepan cual es la salida y llegue ahí 
de la manera mas rápida y segura. 
El edificio está planteado en ambas plantas El edificio está planteado en ambas plantas 
con una circulación limpia y lineal, sin ningún 
obstáculo, para así generar la mayor rapidez y 
seguridad en los medios de evacuación. 

Presenta 2 núcleos de servicio con sus Presenta 2 núcleos de servicio con sus 
respectivas escaleras presurizadas de 
evacuación con muros resistentes al fuego y 
pintura ignífuga. 

Ambos pisos cuentan con luces de 
emergencia, BIES, extintores y su señalética 
correspondiente.

La instalación consta con una sala de La instalación consta con una sala de 
máquinas donde se encuentran los tableros 
de control de alarma y pulsador manual 
dispuesto en núcleos y de facil acceso, que 
comenzará a distribuir en cada nivel los 
detectores y pulsadores hacia todo el edificio. 

Detectores de humo

Extintor Manual

Boca de incendio equipada

Reserva de 
Incendios 40.000lts

V.E
V.E

V.E
V.E

V.E
V.R
J.E

E.C.A

Extintor CO2 
3.5kg
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5. conclusIón
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... DE LA HABITACIÓN AL PROYECTO URBANO ...

CONTEINER URBANO

MUSEO DE ARTE

CLUB SOCIAL Y DEPORTIVO

ESPACIOS PARA LA ENSEÑANZA

CENTRO DE CIENCIA, TECNOLOGÍA
E INNOVACIÓN

PASEO GASTRONOMICO Y
MERCADO DE TOLOSA
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